clara vere

RESTAURANT W E I N

APERITIF
Weiber Port — Zitronenlimonade — gefrorene Trauben — Minze
Sprizz alkoholfrei

Prosecco — Marillenlikor

SUPPEN
Tafelspitzbrihe — Backerbsen — Frittaten — Eierstich

Schwarzwurzelcreme — Réaucherforelle (+/- *)

SALATE & VORSPEISEN

Bunte Ruben Tobinambur Carpaccio — Olivendlemulsion *

Cantaloupe Melone — Sudfiroler Speck - Portweingelee

Hausgerduchrte Entenbrust — Sellerie — Apfel

Réucherlachs Avocadotérichen — Keta Kaviar — pochiertes Eigelb - Meerrettich Dilleis
Breffliause

Meeresfriichtesalat — Knoblauchbrot

Fohrer Muscheln = Weisswein Chilli Sud

HAUPTSPEISEN

Baby leaf Salat - Ziegenkdse — Granatapfel — Popamaranth — Saat & Kernal *
Semmelknadel — Pifferlingsrahm*

Wiener Schnitzel — Kartoffelsalat — Rahmgurken — Preiselbeeren

BIO Spanferkelhaxn — Schwarzbiersofe - KartoffelkléBe — Bayrisch Kraut
Bandnudeln — Rinderfiletstreifen — Plifferlinge

Milchkalbsleber — Portweinsofe — Kartoffelpiree — Apfel — Zwiebel

Y2 geschmorte Ente ,Cherry Valley” — Semmelknédel — Bayrisch Kraut

Kleines Wiener Schnitzel — Plifferlinge — Bratkartoffeln — Spitzkohlsalat

DESSERT

Steirereis

Kaiserschmarm — Zwetschgenraster — Vanilleeis (~20 Min.)
Schokosoufflé — MangosoBe — Schlag Obers — Rofes Beeren Parfait

Kaseauswahl - Schwarzer NuBsenf

* = vegefarisch - Fir eine Allergenliste fragen Sie bitte unseren Service
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