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RESTAURANT W E I N

Claras Kuche fur Zuhausel

Wir kochen fUr Euch mit frischen Zutaten, ohne jegliche Zusatz-, Farb-, oder
Konservierungsstoffe.

FUr eine einfache Handhabung und Schonung vakuumieren wir in
geschmacksneutralen und das Aroma schiutzenden Kochbeuteln. Diese einfach nur,
je nach FUllmenge, fUr wenige Minuten in siedendes Wasser geben, aufschneiden,
anrichten und genieBen.

Die Speisen sind fur eine Person portioniert und sind, bei entsprechender KGhlung,
verschlossen mindestens 6 Tage haltbar. Im Sinne eines Baukastensystems kénnt Ihr
Eure Beilagen je nach Geschmack frei wahlen oder Einzelteile fUr Euer eigenes MenuU
komplettieren.

Zur Abholung von Montag bis Samstag zwischen 13.00 und 19.00 Uhr.

Bestellungen gerne unter # 362 87 300 oder kontakt@clara-vere.de

Guten Appetit!

Samstag = Schnitzeltag!

Bitte zur Vorbestellung und Abholung Samstags zwischen 17.00 & 19.00 Uhr.

Wiener Kalbsschnitzel
Bratkartoffeln — Rahmgurken - Preislbeeren — Zitrone

Klein 14.00 — Normal 18.00




Zur Abholung Montag bis Samstag von 13.00 bis 19.00 Uhr:
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Hummercremesuppe 7.00
Frikasse vom Maishuhn - Babymais — Champignons - Paprika 11.00
Ochsenbdckchen Sous vide (75° fur 12h) 14.00
Toskanischer Schweinebraten 14.00
mit Krutern, Gemusen und Kartoffeln im Ofen geschmort

Rinderfiletspitzen Stroganoff — Rote Bete — Cornichons — Perlzwiebeln 16.00
Kalbsrahmgulasch 11.00
Cog au Vin 10.00
Beilagen:

Basmatireis 2.50
Salzkartoffeln 2.50
KartoffelpUree 3.00
Vichy Karotten 2.50
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#Clara#Stayathome

Zu den Adventswochenenden und Weihnachtsfeiertagen wollen wir Danke sagen
fUr die UnterstUtzung und bieten Euch kulinarische WundertUten zum einfachen
Finalisieren fur Zuhause, als Mitbringserl oder zum Verschenken.

Die Speisen sind problemlos mehrere Tage haltbar und die Zubereitung ist mit
einigen wenigen Handgriffen unter Verwendung haushaltsublicher Kichenutensilien
erledigt. Jeder WundertUte liegt eine ausfUhrliche Anleitung bei.

Ciabatta - Ganseschmalz - Ganserilette
XXX
Weihnachtlich gebeizter Lachs — Honig Dill SenfsoBe - Avocado — Seegrasperlen
XXX
Doppelt geklarte Rinderkraftbrihe — Madeira
GetrUffelte KalbskldBchen — Frittaten

XXX

Gdansebrust & Keule

BeifuBjus — Apfelrotkohl — KartoffelkléBe — Butterbrdsel

XXX

Weihnachtstiramisu

Dresdner Christstollen — Birnenmus - Mascarponecreme

FOr 2 Personen 90.00 €

Mit 2 Flaschen passendem Wein 110.00 €



