
 
Weitere Tagesgerichte auf unseren Tafeln / For daily specials pls. see our chalkboard 

Alle Preise inkl. MwSt. & Service Allergene und Zutaten bitte beim Service erfragen  There´s more in store, pls. askk 

 

APERITIF 

 Weißer Port – Zitronenlimonade – Trauben – Minze  7.5o   Sprizz alkoholfrei  6.oo   Prosecco – 

Limoncello – Eis  6.oo   Aperol Sprizz  8.oo   Negroni   8.oo   Gin – Orange - Rosmarin –  Tonic – Limonade 

9.5o   Crémant Rosé o.1l  7.oo   Sherry 5cl  5.oo  Port Rosé 5cl 5.oo 
 

BIER / BEER 

 Tegernseer o.5l  5.4o   Tegernseer o.3l  3.2o   Augustiner Hefe o.5l  5.oo    Gösser Radler o.5l  4.5o  

Benediktiner Hefe alkfrei o.5l 5.oo  Köpi alkfrei o.33l 3.5o     
 

SOFTS 

 Mineral o.2l  2.8o   o.7l 6.5o   Säfte 

Apfel / Orange o.25l  3.oo    Orangina  / 

Coca-Cola o.2l  2.8o   Spezi o.5l 4.oo   

Almdudler o.33l 3.6o   Schorlen o.3l  3.oo 

  o.5l 4.5o  
 

KAFFEE/ TEE 

  Espresso – Kaffee          2.8o 

  Cappuccino          3.6o 

  Latte macchiato          4.6o 

  Tee diverse Sorten         3.5o 

 

WEINE/ WINES 

WEISS / WHITE 

  Rivaner Edition Clara Vere    

D - Dusemund   

  o.2 – 8.oo o.7 - 26.oo  
 

  Grauburgunder Pfandturm 

D - Dr. Köhler 

o.2 – 9.oo o.7 – 31.oo  
 

  Pinot Grigio Fabulous Ant 

HU - Felso Magyarorszag 

 o.2 – 8.oo o.7 - 26.oo  

  Grüner Veltliner 

A – Mayer am Pfarrplatz 

o.2 – 9.oo  o.7 – 31.oo  
 

 

ROSÉ 

  F  - Sans Prétention 

Luberon 

o.2 – 8.5o o.7 – 29.5o  
 

ROT / RED 

  Exemius  

PT - Casa Santos Lima 

o.2 – 8.oo o.7 - 26.oo  
 

  Memoro  

IT - Piccini 

o.2 – 8.oo o.7 - 26.oo 

  Lovely Merlot  

A - Scheiblhofer 

o.2 – 9.oo o.7 - 31.oo 

VORSPEISEN / STARTERS 
 

 Vitello tonnato –  

Kapern – caper apple 
13.oo  

 Gambas al ajiilo 
14.oo 

 

SUPPEN / SOUPS 
 

  Hummerbisque 

Grönlandshrimps 
Lobsterbisque – Icewater shrimps 

1o.oo   

 

SALAT / SALAD 
 

  Spinatsalat – Speck – 

Parmesan 
Spinach salad – bacon - 

Parmesan 

12.oo 
 

 Spargelsalat – Onseneigelb 

Kürbiskerne – Südtiroler Speck 
Asparagus salad  - onsen egg 

yolk – pumpkin seed – south 

tyrolean bacon 

16.oo 

 

DESSERT  
 

 Créme Brûlée von der  

Tonkabohne   
Tonka beans  

6.oo 
 

 Steirereis 

Vanilleeiscreme - Kürbiskernöl 
Vanilla ice cream with pumpkin 

seed oil 

8.oo 

PASTA 
 

  Schwarze Linguini – 

Großgarnelen - 

Krustentiersauce 
Black Linguini – black Tiger 

prawns – crustcean sauce  

21.oo 

 

HAUPTGÄNGE / MAIN 
 

  Wiener Maisbackhendl 

Limettenmayo – gebratener 

Kopfsalat 
Breaded fried chicken – lime 

mayonnaise – roasted lettuce 

18.oo 

 

 Rosa gebr. Roastbeef 

Remoulade – Bratkartoffeln 

– Spinatsalat – Kürbiskernöl 
Pink roasted roastbeef – 

roasted potatoes – spinach 

salad – pumkin seed oil 

19.5o 

 

 Wiener Schnitzel 

Bratkartoffeln  – 

Rahmgurken,  Zitrone - 

Preiselbeeren 
Potato & cucumber salad 

Lemon - cranberries 

22.5o 

 

 Steak Frites 

Irisches Entrecôte Pommes 

Frites & Salat & Kräuterbutter 
Salad & herb butter 

29.oo 

 

 

 

 
 


